DEFINIZIONI RELATIVE Al PRODOTTI ALIMENTARI

estratte dal doc com(2000) 716

Alimento

il termine "alimento” (o "prodotto alimentare”, o "derrata aimentare”) designa qualsiasi
sostanza o prodotto trasformato, parzialmente trasformato o non trasformato, destinato o atto ad
essere ingerito da esseri umani.

sono comprese |e bevande, le gomme da masticare e qualsiasi sostanza intenzional mente
incorporata negli alimenti nel corso dellaloro produzione, preparazione o trattamento.
compresa l'acqua, fatti salvi i requisiti previsti dalle direttive 80/778/cee e 98/83/ce.

Nnon sono compresi:

a) i mangimi;

b) gli animali vivi, ameno che siano preparati, confezionati o serviti per il consumo umano;

C) i vegetali prima dellaraccolta;

d) i medicinali ai sensi della direttiva 65/65/cee del consiglio [24];

[24] gu 22 del 9.2.1965, pag. 369/65.

€) i cosmetici ai sensi della direttiva 76/768/cee del consiglio [25];

[25] gu| 262 del 27.9.1976, pag. 169.

f) il tabacco ei prodotti derivati dal tabacco ai sensi della direttiva 89/622/cee del consiglio
[26];

[26] gu | 359 dell'8.12.1989, pag. 1.

0) le sostanze narcotiche o psicotrope ai sensi della convenzione unica delle nazioni unite sugli
stupefacenti del 1961 e della convenzione delle nazioni unite sulle sostanze psicotrope del
1971.

Ai fini del presente regolamento si intende per

1) "legislazione alimentare”, leleggi, i regolamenti e le disposizioni amministrative
riguardanti gli alimenti in generale, e lasicurezza degli alimenti in particolare, nella comunita;
sono incluse tutte le fasi di produzione e distribuzione degli alimenti, e anche dei mangimi
gquando questi ultimi possano avere ripercussioni negative sulla sicurezza alimentare;

2) "impresa alimentare", ogni soggetto pubblico o privato, con o senzafini di lucro, che
svolge unaqualsiasi delle attivita connesse alle fasi di produzione e distribuzione degli alimenti;
3) "operatore del settore alimentar€", la persona o le persone responsabili di garantireil
rispetto delle disposizioni dellalegislazione alimentare nell'impresa alimentare posta sotto il
loro controllo;

4) "mangimi" o "alimenti per animali", prodotti di origine vegetale o animale allo stato
naturale, freschi o conservati, nonché prodotti derivati dallaloro lavorazione industriale,
destinati allanutrizione per viaorale degli animali destinati alla produzione alimentare;

5) "impresa nel settore del mangimi", ogni soggetto pubblico o privato, con o senzafini di
lucro, che svolge unaqualsiasi delle operazioni di produzione, lavorazione, trasformazione,
magazzinaggio o distribuzione di mangimi, compreso ogni produttore agricolo che produca,
trasformi 0 immagazzini mangimi da somministrare sul suo fondo agricolo ad animali destinati
alla produzione alimentare;

6) "operatore del settore dei mangimi*, lapersona o le persone responsabili di garantireil
rispetto delle disposizioni dellalegislazione alimentare nell'impresa di mangimi posta sotto il
loro controllo;

7) "commercio al dettaglio”, la movimentazione /o trasformazione degli alimenti eil loro
stoccaggio nel punto di vendita o di consegnaal consumatore finale, compresi gli esercizi di
ristorazione collettiva, le mense di aziende eistituzioni, i ristoranti e altre strutture di
ristorazione analoghe, i negozi, i supermercati ei punti di vendita all'ingrosso;

8) "immissione sul mercato", la detenzione di alimenti 0 mangimi a scopo di vendita, compresi
I'offertadi vendita o ogni altraforma, gratuita o a pagamento, di cessione aterzi, nonchéla
vendita stessa e le atre forme di cessione propriamente detta;

9) "controllo ufficiale", qualsiasi ispezione, verifica contabile, campionatura, esame di
laboratorio o analisi 0 altro mezzo per eseguire controlli da parte dell'autorita competente degli
stati membri o dei loro mandatari o da parte dei servizi della commissione allo scopo di
garantireil rispetto dellalegislazione alimentare e di proteggere la salute umana e gli interessi
dei consumatori;
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10) "rischio", funzione della probabilita e della gravita di un effetto nocivo per la salute,
conseguente alla presenza di un pericolo;

11) "analisi del rischio": processo costituito datre componenti interconnesse, costituite dalla
valutazione, gestione e comunicazione del rischio;

12) "valutazione del rischio", processo su base scientifica costituito da quattro fasi:
individuazione del pericolo, caratterizzazione del pericolo, valutazione dell'esposizione al
pericolo e caratterizzazione del rischio;

13) "gestione del rischio”, processo, distinto dalla valutazione del rischio, consistente
nell'esaminare alternative d'intervento consultando |e parti interessate, tenendo conto della
valutazione del rischio e di altri fattori pertinenti e, se necessario, compiendo adeguate scelte di
prevenzione e di controllo;

14) "comunicazione del rischio", lo scambio interattivo, nell'intero arco del processo di analisi
del rischio, di informazioni e pareri riguardanti gli elementi di pericolo ei rischi, i fattori
connessi a rischio e la percezione del rischio, traresponsabili della valutazione del rischio,
responsabili della gestione del rischio, consumatori, imprese alimentari e del settore dei
mangimi, la comunita accademica e altri interessati, ivi compresi |a spiegazione delle scoperte
relative alla valutazione del rischio eil fondamento delle decisioni in temadi gestione del
rischio;

15) "pericolo” 0 "elemento di pericolo”, agente biologico, chimico o fisico contenuto in un
alimento o mangime o condizione in cui un alimento 0 un mangime si trova, in grado di
provocare un effetto nocivo sulla salute;

16) "rintracciabilita", la possibilitadi seguireil percorso compiuto daun alimento, daun
mangime, da un animale destinato alla produzione alimentare o da un ingrediente attraversando
tutte le fasi della produzione e della distribuzione;

17) "tuttelefasi della produzione e della distribuzione', tutte le fasi a partire dalla
produzione primariadi un alimento ivi inclusa, fino alla vendita o erogazione a consumatore
finaleivi incluse e, ove pertinente ai fini della sicurezza alimentare, la produzione, la
lavorazione e la distribuzione dei mangimi;

18) "inadatto al consumo umano o contaminato”, I'alimento & inaccettabile per il consumo
umano secondo I'uso previsto, in seguito a contaminazione dovuta a materiale estraneo o ad
atri motivi, o in seguito a putrefazione, deterioramento o decomposizione;

19) "produzione primaria", tutte le fasi della produzione, dell'allevamento o della coltivazione
del prodotti primari, compresi laraccolta, la mungitura e la produzione zootecnica precedente la
macellazione e comprese la caccia e la pesca.

lait: on
consideére
comme « lait »
le lait complet et
le lait
partiellement ou
complétement
écrémeé.

milk:the
expression
'milk' means full
cream milk or
partially or
completely
skimmed milk.

si considera come
«latte» il latte
intero e il latte
parzialmente o
totalmente
scremato.

yaAa: BswpeiTal
wg «ydAa» TO
mARPEG YAAa Kal
TO HEPIKWG A
TEAEIWG
ATTOKOPUPWHEVO
ydAa.

nc2002:ch04




beurre: le terme
« beurre »
s'entend du
beurre naturel,
du beurre de
lactosérum ou
du beurre «
recombiné »
(frais, salé ou
rance méme en
récipients
hermétiquement
fermés)
provenant
exclusivement
du lait, dont la
teneur en
matiéres
grasses laitiéres

butter: the term
'butter' means
natural butter,
whey butter or
recombined
butter (fresh,
salted or rancid,
including
canned butter)
derived
exclusively from
milk, with a
milkfat content
of 80 % or more
but not more
than 95 % by
weight, a
maximum milk.

«burroy il burro
naturale, il burro
di siero di latte e il
burro
«ricombinato»
(fresco, salato o
rancido anche in
recipienti
ermeticamente
chiusi) che
provengono
esclusivamente
dal latte, il cui
tenore di materie
grasse e uguale o
superiore a 80 %
ma non superiore
a 95 %,

in peso, di latte.

BouTupo: pe TOV
6po «BouTupO»
VvoEiTal To QUOIKO
pBouTupoO, TO
BoUTupo atmd opd
YAAOKTOG i} TO

avVOOoUOTNEVO
BouUTupOo (VWITO,
aAaTiopévo i
Tayyo akoun Kai
o€ EPUNTIKWG
KAg10TOUG
TTEPIEKTEG) TTOU
TTPOEPXETAI
OTTOKAEIOTIKA aTTO
YAaAdq, Tou oTroiou
N TEPIEKTIKOTNTA
og Aitrap
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pates a tartiner
laitieres:
I'expression «
pates a tartiner
laitiéres »
s'entend des
émulsions du
type « eau-dans-
I'huile » pouvant
étre tartinées
qui contiennent
comme seules
matiéres
grasses des
matiéres
grasses laitiéres
et dont la teneur
en matiéres

dairy spreads:
the expression
'dairy spreads’
means a
spreadable
emulsion of the
water-in-oil
type, containing
milkfat as the
only fat in the
product, with a
milkfat content
of 39 % or more
but less than 80
% by weight.

«paste da spalmare
lattiere» le
emulsioni del tipo
acqua-nell’olio
che possono
essere spalmate e
che contengono
materie grasse
lattiere come sole
materie grasse e il
cui tenore di
materie grasse
lattiere & uguale o
superiore a 39 %
ma inferiore a 80
% in peso.

NITTapéG UAEG yia
ETTAAEIYN: HE TNV
ékppaon
«AITrapég UAeg yia
ETTAAEIPN»
voouvTai
YOAOGKTWHATA
TUTTOU VEPOU O€E
£€Aaio Trou
HITOpOUV VA
aAgigovTal Kai
TTOU TTEPIEXOUV WG
NiTTapn oucia
ATTOKAEIOTIKA
NiTrapég oucieg
yaAakTog, n 6&
TTEPIEKTIKOTNTA
TOUug o€ AITTapég

nc2002:ch04

grasse oucieg yda

lactosérum modified whey: «siero di latte TPOTTOTTOINPEVOG nc2002:ch04
modifié: le the expression modificato» 0pPAG YAAOKTOG: WG

lactosérum 'modified whey' | designa i prodotti | TpoTToTroINUévog

modifié s'entend
des produits
consistant en
constituants du
lactosérum,
c'est-a-dire du
lactosérum dont
on a éliminé
totalement ou
partiellement le
lactose, les
protéines ou les
sels minéraux,
ou auquel on a
ajouté

means products
consisting of
whey
constituents,
i.e., whey from
which all or part
of the lactose,
proteins or
minerals have
been removed,
whey to which
natural whey
constituents
have been
added, and
products

che consistono in
elementi
costitutivi del
siero di latte, cioe
in siero di latte da
cui sono stati
totalmente o
parzialmente
eliminati il
lattosio, le
proteine o i sali
minerali, o al
quale sono stati
aggiunti elementi
costitutivi naturali
del siero di latte.

opo6g ydAakTtog
voouvTal Td
TPOIGVTA TTOU
ouvTifevral ard
OUCTATIKA opoU
yaAakTog, dSnAadn
0pOGg YAAAKTOG
o1ré TOV OTroio
£€xouv a@aipedei
€v OAw N ev pépel
n Aaktodn, ol
TMPWTEIVEG A TA
METAAAIKA GAaTa
oTOV OTToio




lactosérum
modifié: le
lactosérum
modifié s'entend
des produits
consistant en
constituants du
lactosérum,
c'est-a-dire du
lactosérum dont
on a éliminé
totalement ou
partiellement le
lactose, les
protéines ou les
sels minéraux,
ou auquel on a
ajouté des co

modified whey:
the expression
'modified whey'
means products
consisting of
whey
constituents,
i.e., whey from
which all or part
of the lactose,
proteins or
minerals have
been removed,
whey to which
natural whey
constituents
have been
added, and
products o

«siero di latte
modificato»
designa i prodotti
che consistono in
elementi
costitutivi del
siero di latte, cioé
in siero di latte da
cui sono stati
totalmente o
parzialmente
eliminati il
lattosio, le
proteine o i sali
minerali, o al
quale sono stati
stati aggiunti
elementi
costitutivi naturali
del siero di latte.

YAAQKTOG 0pOG
TPOTTOTTOINUEVOG:
wg
TPOTTOTTOINUEVOG
opog yaAakTog
voouvTal Ta
TTPOIOVTA TTOU
ouvTifevtal amd
OUCTATIKA OpoU
yYaAakTog, dSnAadn
op6¢g ydAakrog
a1ré TOV OTroio
éxouv apaipedei
€v OAw N ev Pépel
n AakToqn, ol
TTPWTEIVEG R TA
HETaAAIKA dAaTa R
oTOV OTToio

nc2002:ch04

lait cru: le lait
produit par la
sécrétion de la
glande
mammaire d'une
ou de plusieurs
vaches, brebis,
chévres ou
bufflonnes et
non chauffé au-
dela de 40 oc, ni
soumis a un

raw milk: milk
produced by
secretion of the
mammary
glands of one or
more cows,
ewes, goats or
buffaloes, which
has not been
heated beyond
40 oc or
undergone any

«latte crudox: il
latte prodotto
mediante
secrezione della
ghiandola
mammaria di una
o piu vacche,
pecore, capre o
bufale non
sottoposto ad una
temperatura
superiore a 40 oc

yaAa vwTrod : 1o
ydaAa 1Tou
EKKpiveTal atrd
TOUG HOOTIKOUG
adéveg oG N
TMEPICCOTEPWYV
ayeAdadwyv,
mpoRaATIVWY,
alywv i
BouBaAidwv, TO
oTroio dev £xel
OeppavOei Tépav

3199210046:02

traitement treatment that né ad un TwV 40 o ¢, ouTE
d'effet has an trattamento €xel uroBAnGei oe
équivalent equivalent effect | avente un effetto emegepyaoia ye

equivalente 1c0duvapuo

amoTéAeopa

lait destiné a la milk for the «latte destinato alla | yaAa TToU 3199210046:02
fabrication de manufacture of fabbricazione di TTpoopieTal yia TNV
produits a base milk-based prodotti a base di TTOPACKEUN

de lait: soit du
lait cru destiné a
la
transformation,
soit du lait
liquide ou
congelé, obtenu
a partir de lait
cru, ayant ou
non été soumis
a un traitement
physique
autorisé, tel
qu'un traitement
thermique

products: either
raw milk for
processing or
liquid or frozen
milk obtained
from raw milk,
whether or not it
has undergone
an authorized
physical
treatment, such
as heat
treatment or
thermization, or
is modified in it

lattex: il latte
crudo destinato
alla
trasformazione
ovvero il latte
liquido o
congelato,
ottenuto da latte
crudo, sottoposto
onoaun
trattamento fisico
autorizzato, quale
un trattamento
termico

TTPOIOVTWYV JE BAan
TO YAAQ: giTe TO
VWITTO YAdAa Tou
mwpoopideTal yia
HeTatroinonN, €iTe
TO UYPO i
KATEYUYHEVO
YaAaq, TTOU
AapuBdverar amd
vwTré ydAa, To
otroio £xe1 | dev
€XEI UTTOOTEI
ETMITPETTONEVN
QUOIKA
eme§epyaoia,
OTTWG Beppl




lait de
consommation
traité
thermiquement:
soit du lait de
consommation
destiné a la
vente au
consommateur
final et aux
collectivités,
obtenu par un
traitement
thermique et se
présentant sous

heat-treated
drinking milk:
either drinking
milk intended
for sale to the
final consumer
and to
institutions,
obtained by
heat treatment
and presented
in the forms
defined in annex
c, chapteri.a. 4
(a), (b), (c) and

«latte alimentare
trattato
termicamente: il
latte alimentare
destinato alla
vendita al
consumatore
finale e alle
collettivita,
ottenuto mediante
un trattamento
termico e che si
presenta sotto le
forme definite
all'allegato c,

yaAa 1Tpog TTOCIV
Beppikd
ETTECEPYATUEVO:
€iTe TO YGAa Tpog
mwOCIV TTOU
mpoopideTal yia
TTwAnon cTov
TEAIKO
KAaTavaAwTh Kal
o€ OpyavioHoUg,
TO OTroio
AapBdaveral amrd
0epMIKA
eme§epyaoia Kai
SiaTifeTan pe TIg

3199210046:02

les formes (d) or milk capitolo i, punto HOp@EG TTOU

définies a treated by 4. opigovral oTO

I'annexe ¢ pasteurization TapdpTNHA Y

chapitre ier KEQPAAIO |

partie a points 4 Tapdypag

traitement heat treatment: «trattamento Bepuikn 3199210046:02
thermique: tout any treatment termico»: ogni emegepyaoia: KOs

traitement par involving trattamento emegepyaoia ye

chauffage ayant | heating that mediante calore 0épuavon Tou

pour causes, avente come £X€l WG

conséquence, immediately effetto, ATTOTEAEO A,

immédiatement | after it has been | immediatamente OUEOWG HETA TRV

aprés son applied, a dopo la sua £papupoyn TNG,

application, une | negative applicazione, una | apvnTiki

réaction reaction to the reazione negativa | avridpaon otn

négative au test | phosphatase al test della dokipaoia

de la test fosfatasi QWoPATACNS

phosphatase

thermisation: le thermization: the | «termizzazionex: Bépuiopa: 3199210046:02

chauffage du lait
cru, pendant au
moins 15
secondes a une
température
comprise entre
57 et 68 oc, tel
que le lait
présente, aprés
ce traitement,
une réaction
positive au test
de la
phosphatase

heating of raw
milk for at least
15 seconds at a
temperature
between 57 oc
and 68 oc such
that after
treatment the
milk shows a
positive
reaction to the
phosphatase
test

riscaldamento del
latte crudo per
almeno 15
secondi a una
temperatura
compresa tra 57
oc e 68 oc di
modo che dopo
tale trattamento il
latte presenti una
reazione positiva
al test della
fosfatasi

0éppavon Tou
vWTToU YAAAKTOG
emi 15
TOUAdYXIOTOV
deuTepOAeTTTO O€E
Oepuokpacia
peTagu 57 oc kai
68 oc, oUTWwg
WOoTE, HETA TNV
emegepyaoia auTn,
TO YaAa va
TTAPOUCIALE!
0eTIKN avTidpaon
oTn dokKipaoia
QWoEaATAong




exploitation de
production: un
établissement
dans lequel se

production
holding: an
establishment at
which one or

«azienda di
produzionex:
azienda in cui si
trovano una o piu

EKMETANAEUDN
TTOPAYWYNG:
EYKATAOTOON
oTnV oTroia

3199210046:02

trouvent une ou | more milk- vacche, pecore, BpiokovTal pia )
plusieurs producing capre o bufale TMEPICCOTEPEG
vaches, brebis, cows, ewes, destinate alla ayeAadeg,
chévres ou goats or produzione di mpofariveg, aiyeg
bufflonnes buffaloes are latte 1 BouPBalideg pe
affectées a la kept OKOTo TNV
production de TapAywyn

lait YaAakTOog

centre de collection centre: | «centro di KEVTPO OUAOYNG: 3199210046:02
collecte: un an raccoltax»: EYKATAOTOON
établissement establishment stabilimento in cui | oTnv otroia T0
dans lequel le where raw milk | il latte crudo pué | vwré ydAa

lait cru peut étre | may be essere raccolto ed | ptropei va
collecté et collected and eventualmente OUYKEVTPWVETAI

éventuellement

possibly cooled

raffreddato e

Kal, EVOEXOMEVWG,

refroidi et purifié | and filtered filtrato va YuxeTal Kai va
Ka@apideTal
centre de standardization «centro di KEVTPO 3199210046:02
standardisation: centre: an standardizzazione» | TutroTrOinONG:
un establishment, : stabilimento non | eykardoTaon Tou

établissement
qui n'est pas
rattaché a un
centre de
collecte ou a un
établissement
de traitement ou
de
transformation

which is not
attached to a
collection
centre or a
treatment or
processing
establishment,
in which raw
milk may be

collegato a un
centro di raccolta
né a un centro di
trattamento o di
trasformazione
nel quale il latte
crudo puo essere
sottoposto a
scrematurao a

Oev ouvdéeTan pe
KEVTPO OUAAOYAG
| EYKATAOTOON
emegepyaoiag n
HETATTOINONG KAI
oTnV otroia To
VWTTO YAaAa
HTTOpEi va
utToBaAAeTal o€

et dans lequel le | skimmed or the | modifica del ammokopupwon i
lait cru peut étre | natural tenore di TPOTTOTroinoN TNG
soumis a un constituents costituenti TTEPIEKTIKOTNTAG
écrémage ou a modified naturali del latte TOU O€ QUOIKA
une OUCTATIKA TOU
modification de YAAakTOg

la teneur en

constituant

établissement de | treatment «stabilimento di €YKATAOTAON 3199210046:02
traitement: un establishment: trattamento»: emetepyaaiag:
établissement an establishment | stabilimento in cui | eykardoTaon

ou le lait est where milk is si effettua il oTNV OoTroia TO
traité heat treated trattamento YaAa ugioTarai

thermiquement

termico del latte

0epMIKA
emegepyaoia




établissement de
transformation:
un
établissement
et/ou une
exploitation de

processing
establishment:
an
establishment
or production
holding where

«stabilimento di
trasformazione»:
stabilimento e/o
azienda di
produzione in cui
il latte e i prodotti

eykaTdoTtaon
METOTTOINONG:
EYKATAOTOON
R/kai
EKMETAAAEUON
TTAPAYWYAS 0TV

3199210046:02

production ou le | milk and/or a base di latte oTtroia 10 YaAa
lait et/ou des milk-based sono trattati, A/Kal Ta TTPOIGVTA
produits a base | products are trasformati e ME Bdon To YdAa
de lait sont treated, confezionati utrofBdAAovTal o€
traités, processed and emegepyaoia,
transformés et wrapped METATTOIOUVTAI KO
conditionnés ouokeudgovral.
conditionnement: | wrapping: the «confezionamento» | TTPWTN 3199210046:02
I'opération protection of the | : I'operazione OuOKeEUOaia: n
destinée a products destinata a gpyacia TTou
réaliser la referred to in realizzare la atrofBAérrel oTnv

protection des
produits visés a
I'article 1er
paragraphe 1
par I'emploi
d'une premiére
enveloppe ou
d'un premier
contenant au
contact direct
du produit
concerné, ainsi
que cette
premiére
enveloppe elle-
m

article 1 (1) by
the use of an
initial wrapping
or initial
container in
direct contact
with the
products
concerned as
well as the
initial wrapper
or initial
container itself

protezione dei
prodotti di cui
all'articolo 1,
paragrafo 1,
mediante un
primo involucro o
un primo
contenitore posti
a diretto contatto
con il prodotto,
nonché il primo
involucro o il
primo contenitore

e§aoc@dAion Tng
TPOOTACIAG TWV
TTPOIOVTWYV TTOU
ava@épovTtal 6TO
ap6po 1
Tapdypapog 1, pe
™m
Xpnoigotroinon
TPWTOU
KOAUMHATOG 1
TTPWTOU TTEPIEKTN
o€ dueon eraen
ME TO
OUYKEKPIJEVO
TTPOIOV, KABWG Kal
auTO TO TTPWTO
KAAu

emballage:
I'opération
consistant a
placer un ou
plusieurs
produits visés a
I'article 1er
paragraphe 1,
conditionnés ou
non, dans un
contenant, ainsi
que ce
contenant lui-
méme

packaging: the
placing of one
or more
wrapped or
unwrapped
products as
referred to in
article1 (1) ina
container, as
well as the
container itself

«imballaggio»:
I'operazione
consistente nel
porre uno o piu
prodotti di cui
all'articolo 1,
paragrafo 1,
confezionati o no,
in un secondo
contenitore
nonché il
contenitore
stesso

OeulTeEPN
OUOKeUOoia: n
gpyacia Tou
ouvioTarali oTNV
TOTTOBETNON EVTOG
TTEPIEKTN EVOG
TMEPICCOTEPWV
TTPOIOVTWYV TTOU
avagpEéPovTal OTO
Gpbpo 1
mapdypagog 1,
TTouU PEPouv N 6xI
TPWTN
ouoKeuaaoia,
KalOwg Kal autoég o
TEPIEKTNG

3199210046:02




récipient
hermétiquement
clos: le
contenant qui
est destiné a
protéger le
contenu contre
I'introduction de
micro-
organismes
pendant et
apres le
traitement par la

hermetically
sealed container:
container which,
when sealed, is
intended to
protect the
contents
against the
entry of micro-
organisms
during and after
heat treatment
and which is

«recipiente
ermeticamente
chiuso»: il
contenitore
destinato a
proteggere il
contenuto contro
I'introduzione di
microrganismi
durante e dopo il
trattamento
mediante calore,
che sia a tenuta

EPUNTIKA KAEIOPEVO
doxeio: o
OEPOOTEYNG
TEPIEKTNG TTOU
XPNoIJoTToIEiTAl
yia va
TTPOCTATEVEI TO
mePIEXOUEVO aTTd
Tnv gicodo
HIKPOOPYAVIOHWV
Katd Tn di1dpkeia
NG BepuIKNg
emegepyaoiag Kai

3199210046:02

chaleur et qui impervious stagna META a1Td QUTAV
est étanche a

I'air

produits a base milk-based «prodotto a base di | TrpoidvTa pe Baon 3199210046:02
de lait: les products: milk latte»: i prodotti 10 YGAQ: Ta
produits laitiers, | products, lattiero-caseari, YOAOKTOKOMIKA
c'est-a-dire les namely cioé i prodotti mpPoIovTa, SnAadA
produits dérivés | products derivati T TTPOIGVTA TTOU
exclusivement exclusively esclusivamente Tapdyovral

du lait, étant derived from dal latte, con ATTOKAEIOTIKA aTrd
donné que des milk, it being I'eventuale ydAa oTo oTroio
substances accepted that aggiunta delle gival duvardv va
nécessaires substances sostanze mpPOoCTiBevTal Ol
pour leur necessary for necessarie alla ATTAPAITNTEG
fabrication their loro ouUCigg yia TNV
peuvent étre manufacture fabbricazione, TTAPACKEUN TOUG,
ajoutées pourvu | may be added, purché non £QOOOV Ol 0UCTiEg
que ces provided that utilizzate per auTéG Sev
substances ne these sostituire XpnoigotrolouvTal
soient pas substances are | totalmente o YIO VO OVTIKOTOO

utilisées en vue
de rem

not used to
replace in part
or in whole any
milk constitu

parzialmente uno
qualsiasi dei
costituenti del latte,

lait (1): la
dénomination
«lait» est
réservée
exclusivement
au produit de la
secrétion
mammaire
normale, obtenu
par une ou
plusieurs
traites, sans
aucune addition
ni
soustraction.tou
tefois, la
dénomination
«lait» peut étre
utilisée:a) pour
le lait ayant s

milk (1): the term
'milk’ shall
mean
exclusively the
normal
mammary
secretion
obtained from
one or more
milkings without
either addition
thereto or
extraction
therefrom.
however, the
term 'milk’ may
be used:(a) for
milk treated
without altering
its compos

la denominazione
«latte» e le
denominazioni
utilizzate per
designare i
prodotti lattiero-
caseari possono
essere usate
anche insieme ad
uno o piu termini
per designare
prodotti composti
in cui nessuno
elemento
sostituisce o
intende sostituire
un componente

yaAa (1): n
ovopacia «ydAa»
mwpoopideTal
OTTOKAEIOTIKA YIO
TO TPOIOV TNG
QUOIOAOYIKAG
€KKPIONG TWV
YoAaKTO@OpWV
adévwv
OnAaoTiKWwy, TO
otroio Aappdverai
ME pia R
TEPICTOTEPEG
apéAEEIg xwpig
otroladATToTE
mPOooONKN N
aaipeon.
woTé00, N
ovopaoia «ydAa»
duvarail va

31987r1898:02




produits laitiers
(1): on entend
par produits
laitiers les
produits dérivés
exclusivement
du lait, étant
entendu que des
substances
nécessaires
pour leur
fabrication
peuvent étre
ajoutées,
pourvu que ces
substances ne

milk products (1):
shall mean
products
derived
exclusively from
milk, on the
understanding
that substances
necessary for
their
manufacture
may be added
provided that
those
substances are
not used for the

prodotti lattiero-
caseari, ai sensi
del presente
regolamento si
intendono per
«prodotti lattiero-
caseari» i prodotti
derivati
esclusivamente
dal latte, fermo
restando che
possono essere
aggiunte sostanze
necessarie per la
loro
fabbricazione,

YOAQKTOKOUIKG
TpoidvTa (1): WG
YOAOKTOKOMIKA
TPOoIGVTA
voouvTal Ta
TTPOIOVTA TTOU
mpoépxovTal
ATTOKAEIOTIKG a1rd
TO Y&AQ 7
gvvogiral 611 givai
duvaré va
mpooTifevTal
ougoigg Tou givai
ATTAPAITNTES YIA
TNV TTAPACKEUN
TOUG, EPOTOV Ol

31987r1898:02

soient pas purpose of purché esse n €v AOyw ouaigg
utilisées en vue | replacing, in dev xpnoigoTroiou
de rempla whole or in part,
any milk
lait (2): milk (2): (b)in latte, la yéAa (2): B)oe 31987r1898:02

b)conjointement
avec un ou
plusieurs
termes pour
désigner le type,
la classe
qualitative,
I'origine et/ou
I'utilisation
envisagée du
lait, ou pour
décrire le
traitement
physique auquel
il a été soumis
ou les
modifications
qu'il a subies
dans sa

association with
a word or words
to designate the
type, grade,
origin and/or
intended use of
such milk or to
describe the
physical
treatment or the
modification in
composition to
which it has
been subjected,
provided that
the modification

denominazione
«latte» e riservata
esclusivamente al
prodotto della
secrezione
mammaria
normale, ottenuto
mediante una o
pil mungiture,
senza alcuna
aggiunta o
sottrazione.la
denominazione
«latte» puo
tuttavia essere
utilizzata:a) per il
latte ch

ouvouaouo JE
évav i
TTEPIOCCOTEPOUG
6poug yia Tov
KaBopiouoé Tou
TUTTOU, TNG
TTOIOTIKAG
Karnyopiag, TNg
KaTaywyng f/kai
™me
mpoBAeTTOEVNG
XPAong Tou
YG&AakTOG 1 Yia
TNV TTEPIYPOPN
NG PUOIKNG
emegepyaoiag mou
€XEI UTTOOTEI 1
TWV
TPOTTOTTOINCEWV
wg mp




produits laitiers
(2): 1a
dénomination
«lait» et les
dénominations
utilisées pour
désigner les
produits laitiers
peuvent
également étre
employées
conjointement
avec un ou
plusieurs
termes pour
désigner des
produits
composés dont
aucun élément
ne prend la

milk products (2):
the term 'milk’
and the
designations
used for milk
products may
also be used in
association with
a word or words
to designate
composite
products of
which no part
takes or is
intended to take
the place of any
milk constituent
and of whic

la denominazione
«latte» e le
denominazioni
utilizzate per
designare i
prodotti lattiero-
caseari possono
essere usate
anche insieme ad
uno o piu termini
per designare
prodotti composti
in cui nessuno
elemento
sostituisce o
intende sostituire
un componente

YOAQKTOKOUIKG
TTpoidvTa (2): n
ovopacia «ydAa»
Kdl Ol OVOMOOiEG
Tmou
XpnoigotroiouvTal
Yl TOV OpPICHO
TWV
YOAOGKTOKOUIKWV
TPOIGVTWV
duvavral eTTiong
va
XPNOIJOTTOIoUVTaI
o€ ouvOUAO MO HE
évav n
TMEPICTOTEPOUG
6poug yia Tov
OpPIoHO TWV
oUVOETWVTTEPICTO
TEPOUG 6pOUg

31987r1898:02

lait: le produit
provenant de la
traite d'une ou

milk means the
milk-yield of one
or more cows

latte: il prodotto
della mungitura di
una o piu vacche

YGAa: To Tpoidv
TTOU TTPOEPXETAI
a1rd 10 ApUEYHA

31971r1411:03

ou de plusieurs HIag A

vaches TMEPICOOTEPWV
ayeAddwyv

lait de drinking milk latte alimentare: i yéAa 31971r1411:03

consommation: means the prodotti seguenti | KaTAVOAWOEWG: TA

les produits following destinati ad ak6Aouba

suivants products for essere venduti TTPOIOVTA TTOU

destinés a étre delivery as such | come tali al mpoopifovTal va

livrés en I'état to the consumatore: Siatefouv wg

au consumer; - latte crudo: il £Xouv oTOV

consommateur: | -raw milk : milk | latte che non KATOVAAWTA:

- lait cru : un lait | which has not abbia subito alcun | - yn

n'ayant pas été been heated or | trattamento emeEEpyaopévo

chauffé ni
soumis a un
traitement
d'effet
équivalent;

- lait entier : un
lait ayant été
sou

subjected to
treatment
having the same
effect;

- full cream milk
: milk which ha

termico od un
trattamento di
effetto
equivalente;

- latte intero: il
latte che abbia
subito, in un

ydAa: yéAa 1o
oTroio dev éxel
OepuavOei ouTe
UTTOOTEI Epyacia
1008uvdpuou
aTroTeEAEOHATOG
- mARpeg yAAa:
YAAa TToU £Xel
UTTOOTEI a1rd
emixeipnon €m

lait cru : un lait
n'ayant pas été
chauffé ni
soumis a un
traitement
d'effet
équivalent

raw milk : milk
which has not
been heated or
subjected to
treatment
having the same
effect

latte crudo: il latte
che non abbia
subito alcun
trattamento
termico od un
trattamento di
effetto
equivalente

YGAa pn
ETTEEEPYOATUEVO:
YGAa 1O oTroio dgv
£xel OeppavOei
oUTE UTTOOTEI
gpyaoia
1008uvdpuou
ATTOTEAEOHATOG

31971r1411:03




lait entier : un lait
ayant été
soumis, dans
une entreprise
traitant du lait,
au moins a un
traitement par la
chaleur ou un
traitement
d'effet
équivalent
autorisé et dont
la teneur
naturelle en
matiére grasse
est égale ou
supérieure a
3,50 % ou dont
la te

full cream milk :
milk which has
been subject to
at least one heat
treatment or an
authorised
treatment of
equivalent effect
by a milk
processor and
whose fat
content is either
at least 3,50 %
naturally or has
been brought to
at least 3,50 %

latte intero: il latte
che abbia subito,
in un'impresa che
tratta il latte,
almeno un
trattamento
termico od un
trattamento di
effetto
equivalente
autorizzato ed il
cui tenore
naturale di
materia grassa sia
uguale o
superiore al 3,50
%, od il cui tenore
d

TTANPES YAAQ: ydAa
TTOU £X€I UTTOOTEI
atro emixeipnon
eme§epyaoiag
YAAQKTOG
TOUAdYXIOTOV
emegepyaoia
Oeppdvoewg N
EMITPETTONEVN
emegepyaoia
1008uvdpuou
aTTOTEAEOHATOG
KOl TOU OTToiou n
QUOIKNA
TEPIEKTIKOTNTA O€
AITTapég ouoieg
givarion
avwTeEPN amod
3,50%, N éxe1 p

31971r1411:03

lait demi-écrémé
: un lait ayant
été soumis,
dans une
entreprise
traitant du lait,
au moins a un
traitement par la
chaleur ou un
traitement
d'effet
équivalent
autorisé et dont
la teneur en
matiére grasse a
été amenée a un
taux qui s'éléve
a 1,50 % au mini

semi-skimmed
milk : milk which
has been
subject to at
least one heat
treatment or an
authorised
treatment of
equivalent effect
by a milk
processor and
whose fat
content has
been brought to
at least 1,50 %
and at most 1,80
%

latte parzialmente
scremato: il latte
che abbia subito,
in un'impresa che
tratta il latte,
almeno un
trattamento
termico od un
trattamento di
effetto
equivalente
autorizzato ed il
cui tenore di
materia grassa sia
stato portato ad
un tasso
compreso tra un

yGAa
NMIATTOKOPUPWUEV
0: YAAd TToU €XEI
uUTToOTEI aTTd
emixeipnon
emESEPYAOiag
YG&AakTog
TOUAdYXIOTOV
eme§epyaoia
Ogppdvoewg 1\
ETMITPETTOMEVN
emegepyaoia
1003uvdpou
ATTOTEAEOHATOG
KOl TOU OTroiou n
TTEPIEKTIKOTNTA O€
NiTrapég ouoieg
€x€l pUBMIOOE]
peradu 1,50% kart'
€Ad

31971r1411:03




lait écrémé : un
lait ayant subi,
dans une
entreprise
traitant du lait,
au moins un
traitement par la
chaleur ou un
traitement
d'effet
équivalent
autorisé et dont
la teneur en
matiére grasse a
été amenée a un
taux qui s'éléve
a 0,30 % au
maximum

skimmed milk :
milk which has
been subject to
at least one heat
treatment or an
authorised
treatment of
equivalent effect
by a milk
processor and
whose fat
content has
been brought to
not more than
0,30 %

latte scremato: il
latte che abbia
subito, in
un'impresa che
tratta il latte,
almeno un
trattamento
termico o un
trattamento di
effetto
equivalente
autorizzato, ed il
cui tenore di
materia grassa sia
stato portato ad
un tasso massimo
dello 0,30 %

yaAa
QATTOKOPUPWUEVO:
YAAa TTOU £Xel
UTTOOTEI a1rd
emixeipnon
emegepyaoiag
YAAQKTOG
ToUuAdxioTOV
emegepyaoia
Ogppdvoewg N
EMITPETTONEVN
emegepyaoia
1008uvduou
ATTOoTEAEOHATOG
KOl TOU OTroiou n
TEPIEKTIKOTNTA O€
NiITTapég ouaoieg
éxel puBpIoOei o€
0,30% kat'
avwTaTo 6p

31971r1411:03

lait entier : un lait
ayant été
soumis, dans
une entreprise
traitant du lait,
au moins a un
traitement par la
chaleur ou un
traitement
d'effet
équivalent
autorisé et qui,
en ce qui
concerne sa
teneur en
matiére grasse,
répond a l'une
des formules
suivante

whole milk : milk
which has been
subjected to at
least one heat
treatment or an
authorized
treatment of
equivalent effect
by a milk
processor, and
with respect to
fat content
meets one of
the following
requirements:
standardized
whole milk: milk
with a

latte intero : il latte
che abbia subito ,
in un ' impresa
che tratta il latte ,
almeno un
trattamento
termico od un
trattamento di
effetto
equivalente
autorizzato e che,
per quanto
concerne il tenore
di materia grassa,
corrisponda ad
una delle due
form

yaAa TTARPEG : TO
YAAa TTou £xel
utroBAnOsi , evrég
TNG ETMIXEIPAOEWG
emegepyaoiag Tou
ydaAakTog ,
TOUAQYXIOTOV O€
Hia eTTeEepyaoia
ME BepuodTnNTA N O€
M1 EYKEKPIPEVN
eme§epyaoia
1003uvdpou
ATTOoTEAEOHATOG
Kl TO OTToio ,
6ocov agopd TV
TTEPIEKTIKOTNTA
TOU o€ AITTapn

31976r0566:01

lait: le produit
provenant de la
traite d'une ou
de plusieurs
vaches

milk shall mean
the produce of
the milking of
one or more
cows

latte: il prodotto
della mungitura di
una o piu vacche

yd&Aa: To TTpoidv
TTOU TTPOEPXETAI
a1roé TO ApUEYHA
plogn
TEPICOOTEPWYV
ayeAdadwyv

31997r2597:01




lait de
consommation:
les produits
indiqués a
I'article 3
destinés a étre
livrés en I'état
au
consommateur.
lait cru, lait
entier, lait demi-
écrémé, lait
écrémé

drinking milk
shall mean the
products
referred to in
article 3
intended for
delivery without
further
processing to
the consumer:
raw milk, whole
milk,
standardized
whole milk, non-
standardized
whole milk,
semi-skimmed
milk, skimmed-
milk

latte alimentare. i
seguenti prodotti
sono considerati
latte alimentare:
a) latte crudo:
latte non
sottoposto ad una
temperatura
superiore a 40 °c
né ad un
trattamento
avente un effetto
equivalente;

b) latte intero:
latte sottoposto a
trattamento
termico

yaAa
KatavaAwong: Ta
TTPOIOVTA T
otroia
ava@EéPovTal OTO
apOpo 3 kai Ta
oTtroia
mpoopifovral va
Tapadobouv wg
£xouv oTOoVvV
KOTOVAAWTHA: YN
emeEPYAOUEVO
YaAa, TTARpEg
YAAa,
TUTTOTTOINHEVO
TAPES YAAQ, un
TUTTOTTOINHEVO
mARPES YAAQ,
NMIATTOKOPUPWE
Vo YdAaq,
ATTOKOPUPWHEV

31997r2597:01

teneur en matiére

fat content shall

tenore di materia

TTEPIEKTIKOTNTA OE

grasse: le mean the ratio grassa: rapporto NiTTapry ouaia: n
rapport en by mass of in massa delle oxéon o€ pada
masse des parts of milk fat | parti di materia TWV NEPWV
parties de per hundred grassa del latte su | Aitraprig ouciag
matiéres parts of milk in 100 parti del latte | Tou ydAakTog €Tri
grasses du lait the milk in questione 100 pepwv TOU
sur 100 parties concerned OXETIKOU

du lait concerné YGAakTOog

31997r2597:01

teneur en matiére
protéique: le
rapport en
masse des
parties
protéiques du
lait sur 100
parties du lait
concerné,
obtenu en
multipliant par
6,38 la teneur
totale en azote
du lait exprimée
en pourcentage
en masse

protein content
shall mean the
ratio by mass of
parts of protein
per hundred
parts of milk in
the milk
concerned
(obtained by
multiplying by
6,38 the total
nitrogen content
of the milk
expressed as a
percentage by
mass)

tenore di materia
proteica: rapporto
in massa delle
parti proteiche del
latte su 100 parti
del latte in
questione,
ottenuto
moltiplicando per
6,38 il tenore
totale di azoto del
latte espresso in
percentuale sulla
massa

TTEPIEKTIKOTNTA O
TIPWTEIVIKEG OUTIEG:
n oxéon o€ paga
TWV HEPWV
TTPWTEIVIKAG
ougiag Tou
yé&Aakrog £1ri 100
HEPWYV TOU
OXETIKOU
YAAaKTOG N oTroia
g€UpioKeTAI
moAAatmrAaciddovT
ag e1i 6,38 TV
OAIKN
TTEPIEKTIKOTNTA
TOU YAAOGKTOG O€
dlwro,
EKTTEQPOAOHEVN OE
TTOC00TO KATA

31997r2597:01

lait cru: un lait
n'ayant pas été
chauffé au-dela
de 40 °c ni
soumis a un
traitement
d'effet
équivalent

raw milk: milk
which has not
been heated
above 40 °c or
subjected to
treatment
having
equivalent effect

latte crudo: latte
non sottoposto ad
una temperatura
superiore a 40 °c
né ad un
trattamento
avente un effetto
equivalente

YGAQ pn
ETMECEPYOAOTUEVO:
ydaAa 10 oTroio SV
€xel OeppavOei
mépav Twv 40° c,
ouTe €xel
utroBAn®ei oe
emefepyaoia ye
1c0duvapo
ammoTéAeopa

31997r2597:03




lait entier: un lait
traité
thermiquement
qui, en ce qui
concerne sa
teneur en
matiére grasse,
répond a l'une
des formules
suivantes:

- «lait entier
normalisé»: un
lait dont la
teneur en
matiére grasse
s'éleve a 3,50 %
(m/m) au
minimum.
toutefois, les éta

whole milk: heat-
treated milk
which, with
respect to fat
content, meets
one of the
following
requirements:

- standardized
whole milk: milk
with a fat
content of at
least 3,50 %
(m/m). however,
member states
may provide for
an additional
category of
whole

latte intero: latte
sottoposto a
trattamento
termico e che, per
quanto riguarda il
tenore di materia
grassa,
conforme ad una
delle seguenti
formule:

- latte intero
normalizzato: latte
il cui tenore di
materia grassa
corrisponde
almeno al 3,50 %
(m/m); t

yaAa TTARPEG: YAAa
TTou £x&l OgpMIKA
eme§epyaoia Kai
TO OTroio, 6oov
agopd Tnv
TTEPIEKTIKOTNTA
TOU o€ AITTapn
ouoia,
OVTUTTOKPIVETAI
o€ évav amro Toug
ak6AouBoug
TUTTOUG:

- TUTTOTTOINUEVO
mARPeg YAAa: To
YGAa Tou oTroiou
N TTEPIEKTIKOTNTA
o€ AiTrapn ougia
AvEPXETAI TO

31997r2597:03

lait demi-écrémé:
un lait traité
thermiquement
dont la teneur
en matiére
grasse a été
ramenée a un
taux qui s'éléve
a 1,50 % (m/m)
au minimum et
1,80 % (m/m) au
maximum

semi-skimmed
milk: heat-
treated milk
whose fat
content has
been reduced to
at least 1,50 %
(m/m) and at
most 1,80 %
(m/m);

latte parzialmente
scremato: latte
sottoposto a
trattamento
termico e il cui
tenore di materia
grassa é stato
portato ad un
tasso compreso
tra un minimo
dell'1,50 % (m/m)
ed un massimo
dell'1,80 % (m/m);

NUIOTTOKOPUPWHEV
0 YG&Aa: yaAa 1Tou
€XEI UTTOOTEI
0epMIKA
emegepyaoia Kai
TOU OTTOioU N
TTEPIEKTIKOTNTA O€
AITTapn oucia €xel
HEIWOEi o€
TTOC0O0TO pETASU
1,50 % (kaTtd m/m)
Kat' eAdyioTo 6pio
kai 1,80 (katd
m/m) kat'
avwTtaro 6pio

31997r2597:03

lait écrémé: un
lait traité
thermiquement
dont la teneur
en matiére
grasse a été
ramenée a un
taux qui s'éléve
a 0,50 % (m/m)
au maximum.

skimmed-milk:
heat-treated
milk whose fat
content has
been reduced to
not more than
0,50 % (m/m).

latte scremato:
latte sottoposto a
trattamento
termico e il cui
tenore di materia
grassa é stato
portato ad un
tasso massimo
dello 0,50 %
(m/m).

QATTOKOPUPWUEVO
yaAa: yaAa rou
€xel vrooTEi
0epMIKA
emegepyaoia Kai
TOU OTroiou n
TEPIEKTIKOTNTA O€
AITTapn oucia €xel
HeIwOei o€
TMOC00TO
avepXOlEVO o€
0,50 % (katd m/m)
KAT' avWTATO
6pio.

31997r2597:03




lait partiellement
déshydraté: le
produit liquide,
sucré ou non,
obtenu
directement par
élimination
partielle de I'eau
du lait, du lait
entiérement ou
partiellement
écrémé ou d'un
mélange de ces
produits,
éventuellement
additionné de
créme, de lait
totale

partly dehydrated
milk: this means
the liquid
product,
whether or not
sweetened,
obtained
directly by the
partial removal
of water from
milk, from
wholly or partly
skimmed milk or
from a mixture
of these
products, which
may have an
admixture of

latte parzialmente
disidratato
designa il
prodotto liquido,
con o senza
aggiunta di
zuccheri, ottenuto
direttamente,
mediante parziale
eliminazione
dell'acqua dal
latte, dal latte
totalmente o
parzialmente
scremato o da un
miscuglio di tali
prodotti,

YAAQ UEPIKA
AQUOOTWHEVO: TO
Jaxapouxo n pn
Jaxapouxo uypo
TPOoIOV, TTOU
Aappaverai
atmreulsiag e
MEPIKA aaipeon
TOU UdaTOog a1rd
YaAa, atré oAikd A
HEPIKA
atroouTupwpévo
yYdaAa i atré
HEiypa Twv
TPOIOVTWV
auUTWYV, OTO OTTOIx
EVOEXOMEVWIG EXEI
mPOoOoTEBEI KPpEPa

3200110114:avxi

http://leuropa.eu
.int/eur-
lex/prilit/oj/dat/2
002/1_015/1_015
20020117it0019
0023.pdf

cream or o YAAQKTOG
lait concentré condensed high- | latte concentrato yéAa 3200110114:avy
riche en matiéres | fat milk: partly ricco di grassilatte | cupTTukKvwuévo htto:

. . . , . ttp://leuropa.eu
grasses: le lait dehydrated milk | parzialmente TAoUCI0 0€ NITTApA: | jntreur-
partiellement containing, by disidratato HEPIKA lex/prilit/ojidat/2
déshydraté weight, not less | contenente, in a@uUdaTWHEVO 002/1_015/1_015
contenant, en than 15 % fat, peso, hon meno YG&Aa Tou oTroiou ggggo;‘;lfmoow

poids, au moins
15 % de
matiéres
grasses et au
moins 26,5 %
d'extrait sec
total provenant
du lait.

and not less
than 26,5 % total
milk solids.

del 15 % di grassi
e non meno del
26,5 % di estratto
secco totale
ottenuto dal latte.

n Kard Bapog
TEPIEKTIKOTNTA O€
NiITTapd givai
TouAdxioTov 15 %
Kal 0€ OAIKO
oTEPES UTTOAEIpPA
YG&AakTog
TOouAdyioTov 26,5
%.

lait concentré: le
lait partiellement
déshydraté
contenant, en
poids, au moins
7,5 % de
matiéres
grasses et au
moins 25 %
d'extrait sec
total provenant
du lait.

condensed milk:
partly
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 7,5 % fat
and not less
than 25 % total
milk solids.

latte concentrato o
latte intero
concentrato

latte parzialmente
disidratato
contenente, in
peso, non meno
del 7,5 % di grassi
e non meno del 25
% di estratto
secco totale
ottenuto dal latte.

yGAa
OUNTTUKVWUEVO:
HEPIKA
apUSATWHEVO
ydAa Tou oTtroiou
n Kard Bapog
TTEPIEKTIKOTNTA O€
AiITTapd givai
TouAdyioTov 7,5 %
Kal 0€ OAIKO
OTEPES UTTOAEIPMA
YAAQKTOG
ToUuAdioTOV 25 %.

3200110114:avxi

http://leuropa.eu
.int/eur-
lex/prilit/oj/dat/2
002/1_015/1_015
20020117it0019
0023.pdf




lait concentré
partiellement
écrémé: le lait
partiellement
déshydraté
contenant, en
poids, au moins
1 % et moins de

condensed, partly
skimmed milk:
partly
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 1 % and
less than 7,5 %

latte parzialmente
scremato
concentrato

latte parzialmente
disidratato
contenente, in
peso, non meno
dell'1 % e meno

yaAa
OUNTTUKVWEVO,
MePIKG
QATTOROUTUPWEVO:
HEPIKA
APUSATWHEVO
YGAa Tou oTroiou
n Kard Bapog

3200110114:avxi

http://leuropa.eu
.int/eur-
lex/prilit/oj/dat/2
002/1_015/1_015
20020117it0019
0023.pdf

7,5 % de fat, and not less | del 7,5 % di grassi | epiekTIKOTNTA O€
matiéres than 20 % total e non meno del 20 | AiTTapd givai
grasses, et au milk solids. % di estratto TouAdyxioTov 1 %
moins 20 % secco totale Kal K&Tw TOU 7,5
d'extrait sec ottenuto dal latte. | % ka1 o€ oAIké
total provenant OTEPES UTTOAEIPMA
du lait. YGAakTog
TouAdxioTov 20 %.
lait concentré condensed latte scremato yaAa 3200110114:avxi
écrémé: le lait skimmed milk: concentratolatte CUUTTUKVWUEVO, hto:

. . , p:/leuropa.eu
partiellement partly parzialmente OTTORBOUTUPWUEVO: | inteur-
déshydraté dehydrated milk | disidratato HEPIKA lex/prilit/ojidat/2
contenant, en containing, by contenente, in aQUSATWHEVO 002/1_015/1_015
poids, au weight, not peso, non piu YAGAa Tou oTroiou ggggm‘;lfmomg
maximum 1 % more than 1 % dell'1 % di grassi n Kard Bapog P
de matiéres fat and not less | e non meno del 20 | TepIEKTIKOTNTA O€
grasses et au than 20 % total % di estratto ANirapd dev
moins 20 % milk solids. secco totale utrepBaiver To 1 %
d'extrait sec ottenuto dal latte. | ka1 n kard Bdapog
total provenant TTEPIEKTIKOTNTA OE
du lait. OAIKO OTEPED

utréAgippa

Y&AakTOG gival

TouAdxioTov 20 %.
lait concentré sweetened latte concentrato yGAa 3200110114:avxi
sucré: le lait condensed milk: zuccherato o latte OUMUTTUKVWUEVO, htto:

. . , . p:/leuropa.eu
partiellement partly intero concentrato Caxapouxo: HEPIKA | int/eur-
déshydraté dehydrated milk | zuccherato apUSATWHEVO lex/prilit/oj/dat/2
additionné de with an latte parzialmente | ydaAa oTo otroio 002/1_015/1_015
saccharose admixture of disidratato con €xel1 TpooTedei ggggoufmomg
(sucre mi-blanc, | sucrose (semi- aggiunta di oakxapodn P
sucre blanc ou white sugar, saccarosio (nuiAgukn, Agukn
sucre blanc white sugar or (zucchero di N UTTEPAEUKN
raffiné) et extra-white fabbrica, {axapn) Kai Tou
contenant, en sugar) and zucchero bianco o | omoiou n kard

poids, au moins
8 % de matiéres
grasses et au
moins 28 %
d'extrait sec
total provenant
du lait.

containing, by
weight, not less
than 8 % fat and
not less than 28
% total milk
solids.

zucchero bianco
raffinato)
contenente, in
peso, non meno
dell'8 % di grassi
e non meno de

Bapog
TEPIEKTIKOTNTA O€
NiTTapd givai
TouAdxioTov 8 %
Kal o€ OAIKO
OTEPES UTTOAEIPMA
YG&AakTOog
TOUAdyioToVv 28




lait concentré
sucré
partiellement
écrémé: le lait
partiellement
déshydraté
additionné de
saccharose
(sucre mi-blanc,
sucre blanc ou
sucre blanc
raffiné) et
contenant, en
poids, au moins
1 % et moins de
8 % de matiéres
grasses, et au

sweetened
condensed, partly
skimmed milk:
partly
dehydrated milk
with an
admixture of
sucrose (semi-
white sugar,
white sugar or
extra-white
sugar) and
containing, by
weight, not less
than 1 % and
less than 8 %
fat, and not less

latte parzialmente
scremato
concentrato
zuccheratolatte
parzialmente
disidratato con
aggiunta di
saccarosio
(zucchero di
fabbrica,
zucchero bianco o
zucchero bianco
raffinato)
contenente, in
peso, non meno
dell'l % e meno
dell'8 % di grassi

YaAQ,
OUNTTUKVWEVO,
MEPIKG
QATTOROUTUPWEVO,
{axapouyo: HEPIKA
AQUSATWHEVO
ydaAa oTo oTroio
£€xel TTpooTeDEi
oakxapodn
(nuiAgukn, Agukn
A UTTéPAEuKn
{axoapn) ka1 Tou
OTToiou N KaTd
Bapog
TEPIEKTIKOTNTA O€
AiITTapd givai
TouAdxioTov 1 %

3200110114:avxi

moins 24 % than 24 % total e non meno de Kal KATW ToU 8 %
d'extrait milk solids Kal o€ OAIKO

lait concentré sweetened latte scremato yGAa 3200110114:avxi
sucré écrémé: le | condensed concentrato OUUTTUKVWEVO,
lait partiellement | skimmed milk: zuccherato ATTOROUTUPWHEVO,
déshydraté partly latte parzialmente | {axapouyo: pepIKA
additionné de dehydrated milk | disidratato con apudaTwuévo
saccharose with an aggiunta di Y&Aa oTo oTroio
(sucre mi-blanc, | admixture of saccarosio €xel TTpooTEDEi
sucre blanc ou sucrose (semi- (zucchero di oakxapodn

sucre blanc white sugar, fabbrica, (nuiAgukn, Agukn
raffiné) et white sugar or zucchero bianco o | ] uTTépAgukn
contenant, en extra-white zucchero bianco {axapn) kai Tou
poids, au sugar) and raffinato) oTtroiou n Katd
maximum 1 % containing, by contenente, in Bapog

de matiéres weight, not peso, non piu TTEPIEKTIKOTNTA OE
grasses et au more than 1 % dell'1 % di grassi | Airapd dev

moins 24 % fat and not less | e non meno del 24 | utrepBaivel To 1 %

d'extrait sec
total provenant
du lait.

than 24 % total
milk solids.

% di estratto
secco total

Kal N Katd Bdapog
TTEPIEKTIKOTNTA OE
oA




lait totalement
déshydraté: le
produit solide
obtenu
directement par
élimination de
I'eau du lait, du
lait entiérement
ou partiellement
écrémé, de la
créme ou d'un
mélange de ces
produits, et dont
la teneur en eau
n'excéde pas 5
% en poids du
produit fini

totally dehydrated
milk: this means
the solid
product, where
the water
content does
not exceed 5 %
by weight of the
finished
product,
obtained
directly by the
removal of
water from milk,
from wholly or
partly skimmed
milk, from
cream or from a
mixture of

latte totalmente
disidratatodesigna
il prodotto solido
ottenuto
direttamente
mediante
eliminazione
dell'acqua dal
latte, dal latte
totalmente o
parzialmente
scremato, dalla
panna o da un
miscuglio di tali
prodotti e il cui
tenore di acqua é
inferiore o u

yAAa oAIkd
AQUOOTWHEVO: TO
oTEPEDS TTPOIOV
TOU OTTOioU N KaTd
Bapog
TTEPIEKTIKOTNTA O€
veEPO Bev
utrepBaivel To 5 %
oT0 TEAIKO TTpOoidV
KOl TO OTroio
AapBdaveral ge TV
atreudeiog
a@paipeon Tou
vepoU atrd ydAa,
a1ré oAIKA R
HEPIKA
ammofouTupwHévo
YAAd, amrd Kpépa
YAAQKTO

3200110114:avxi

lait en poudre
riche en matiéres
grasses ou
poudre de lait
riche en matiéres
grasses: le lait
déshydraté
contenant, en
poids, au moins
42 % de
matiéres
grasses.

dried high-fat milk
or high-fat milk
powder:
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 42 % fat.

latte in polvere
ricco di grassi o
polvere di latte
ricco di grassi
latte disidratato
con un tenore
minimo di grassi
del 42 % in peso.

yaAa o€ okovn,
TTAOUCI0 O€ NiITTapd
1l oKOVN YAAOKTOG
TTAOUCIOU O€
NiTTapd:
AQUBATWHEVO
YGAa Tou oTroiou
n Kard Bdapog
TTEPIEKTIKOTNTA O€
NiITTapd givai
ToUuAdxioToV 42 %.

3200110114:avyi

lait en poudre
entier ou poudre
de lait entier: le
lait déshydraté
contenant, en
poids, au moins
26 % et moins
de 42 % de
matiéres
grasses.

dried whole milk
or whole milk
powder:
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 26 % and
less than 42 %
fat.

latte in polvere,
latte intero in
polvere, polvere di
latte o polvere di
latte intero

latte disidratato
con un tenore di
grassi pari o
superiore al 26 %
e inferiore al 42 %
in peso.

YaAa TTANPEG O€
okévn ) okévn
TIAPOUG YAAQKTOG:
AQUBATWHEVO
YGAa Tou oTroiou
n Karda Bapog
TTEPIEKTIKOTNTA O€
NiITTapd gival avw
TOU 26 % Kal KATW
TOU 42 %.

3200110114:avyi




lait en poudre
partiellement
écrémé ou
poudre de lait
partiellement
écrémeé: le lait
déshydraté dont
la teneur en
matiéres
grasses est, en
poids,
supérieure a 1,5
% et inférieure a
26 %.

dried partly
skimmed milk or
partly skimmed-
milk powder:
dehydrated milk
with a fat
content of more
than 1,5 % and
less than 26 %
by weight.

latte parzialmente
scremato in polvere
o polvere di latte
parzialmente
scrematolatte
disidratato il cui
tenore di grassi é
superiore all'1,5 %
e inferiore al 26 %
in peso.

YAAQ UEPIKA
QATTOROUTUPWHEVO
o€ okévn | okévn
YAAQKTOG PEPIKG
QATTOROUTUPWUEVOU:
APUSATWHEVO
YGAa Tou oTroiou
n Kard Bapog
TTEPIEKTIKOTNTA O€
NiTTapd gival dvw
Tou 1,5 % Kkau
KATW TOU 26 %.

3200110114:avxi

lait en poudre
écrémé ou
poudre de lait
écrémeé: le lait
déshydraté
contenant, en
poids, au
maximum 1,5 %
de matiéres
grasses.

dried skimmed
milk or skimmed-
milk powder:
dehydrated milk
containing, by
weight, not
more than 1,5 %
fat.

latte scremato in
polvere o polvere di
latte scremato

latte disidratato
con un tenore
massimo di grassi
dell'1,5 % in peso.

yaAa
ATTOROUTUPWHEVO
o€ OKOVN A OKOVN
ATTOROUTUPWHEVOU
YAAOKTOG:
apudaTwuévo
yd&Aa Tou oTroiou
n Kard Bapog
TTEPIEKTIKOTNTA OE
Nitrapd dev
umrepBaivel To 1,5
%.

3200110114:avxi

lait partiellement
déshydraté: le
produit liquide
obtenu
directement par
élimination
partielle de I'eau
du lait, du lait
entiérement ou
partiellement
écrémé, ou d'un
mélange des
ces produits,
éventuellement
additionnés de
créme, de lait
totalement
déshydr

partly dehydrated
milk means the
liquid product
obtained
directly by the
partial removal
of water from
milk, from
wholly or partly
skimmed milk,
or from a
mixture of these
products, which
may have an
admixture of
cream or of
wholly
dehydrated milk
orofb

« latte parzialmente
disidratato » : il
prodotto liquido
ottenuto
direttamente
mediante parziale
eliminazione dell ’
acqua dal latte ,
dal latte
totalmente o
parzialmente
scremato o da
una miscela di tali
prodotti,
eventualmente
con aggiunta di
crema,d

YOAQ PEPIKWG
AQUOATWHEVO: TO
uypo TTPoidv TTou
AapBdaverar am’
guBgiag pe PEPIKA
atroudKpuven Tou
vepOU TOU
YAAaKTOG , TOU
OAIKWG 1| MEPIKWG
OTTOKOPUPWHEVOU
YGAakTOG 1}
HiyHaTOog TWV
TTPOIOVTWYV AQUTWV
, OTA OTroid
EVOEXOMEVWIG EXEI
mPOooTEDEI Kpépa
YAAakTOG , yaAa
OoAI

31997610118:01




lait totalement
déshydraté: le
produit solide
obtenu
directement par
élimination de
I'eau du lait, du
lait totalement
ou partiellement
écrémé, de la
créme ou d'un
mélange de ces
produits, et dont
la teneur en eau
est inférieure ou
égalea 5 %en

wholly
dehydrated milk
means the solid
product whose
moisture
content is not
more than 5 %
by weight in the
finished product
obtained
directly by the
removal of
water from milk,
wholly or partly
skimmed milk,
cream or from a

b) « latte
totalmente
disidratato » : il
prodotto solido
ottenuto
direttamente
mediante
eliminazione dell '
acqua dal latte ,
dal latte
totalmente o
parzialmente
scremato , dalla
crema o da una
miscela di tali
prodotti, e il cui

YaAa ONIKWG
AQUOATWEVO: TO
oTEPES TTPOIOV
TToU AauBdaveral
atr’ gudeiag pe
ATTONAKPUVON TOU
vEPOU TOU
YAAaKTOG , TOU
OAIKWG | MEPIKWG
atrofoutupwpévo
U YAAOKTOG , TNG
KPEMOG YAAAKTOG
A MiYHOATOG TWV
TTPOIOVTWYV AUTWV
KOl TOU OTToiou n
TTEPIEKTIKOTNTA O€

31997610118:01

poids du mixture of these | tenore di acqua é | vepo givai p
products. inferi
lait concentré ou | unsweetened latte concentrato o | ydAa 3197610118:anx
lait concentré non | condensed milk latte concentrato CUUTTUKVWUEVO A
sucré, ou lait partly non zuccherato o yaAa

entier concentré:
le lait

dehydrated milk
containing, by

latte intero
concentrato il latte

CUUTTUKVWUEVO [N
gaxapouxo n

partiellement weight, not less | parzialmente TARPES YaAQ

déshydraté than 7 75 % fat disidratato OUUTTUKVWHEVO: TO

contenant en and 25 % total contenente , in HEPIKWG

poids au moins milk solids. peso, almeno il APUSATWHEVO

7,5 % de matiére 7,5 % di materia YGAa Tou TTEPIEXEI

grasse et 25 % grassae il 25 % di | katd Bdapog

d'extrait sec estratto secco TouAdyioTov 7,5 %

total provenant totale proveniente | Aitrapd ka1 25 %

du lait. dal latte ; OoAIk6 Enpo
utréAgippa
TTPOEPXOHUEVO ATTO
YGAa .

lait écrémé usweetened b)) latte yéAa 3197610118:anx

concentré, ou lait | condensed concentrato QATTOKOPUPWHEVO

écréme skimmed milk scremato o latte CUUTTUKVWUEVO 1

concentré non partly concentrato yaAa

sucré: le lait dehydrated milk | scremato non QATTOKOPUPWUEVO

partiellement
déshydraté ne
contenant, en
poids, pas plus
de 1 % de
matiére grasse
et pas moins de
20 % d'extrait
sec total
provenant du
lait.

containing, by
weight, not
more than 1 %
fat and not less
than 20 % total
milk solids.

zuccherato. il latte
parzialmente
disidratato
contenente , in
peso , non piu dell
'1 % di materia
grassa e non
meno del 20 % di
estratto secco
totale proveniente
dal latte ;

GUUTTUKVWHEVO [N
Caxapouyo: To
HEPIKWG
AQUBATWHEVO
YAAd TTOU TTEPIEXEI
, KaTd Bdpog , ewg
1 % Airapd kai
TouAdxioTov 20 %
OAIKO §npd
UTTOAgIppa
TTPOEPXOHUEVO ATTO
YdAa .




lait partiellement
écrémé
concentré ou lait
partiellement
écrémé
concentré non
sucré: le lait
partiellement
déshydraté et
contenant en
poids plus de 1
% et moins de
7,5 % de matiére
grasse, et plus
de 20 % d'extrait
sec total

unsweetened
condensed partly
skimmed milk
partly
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 1 % and
not more than
7,5 % fat, and
not less than 20
% total milk
solids. partly
dehydrated milk
containing, by
weight, between

latte concentrato
parzialmente
scremato o latte
concentrato
parzialmente
scremate non
zuccherato il latte
parzialmente
disidratato
contenente , in
peso , piu dell ' 1
% e meno del 7,5
% di materia
grassa e piu del
20 % di estratto
secco totale

YAAQ PEPIKWG
QATTOKOPUPWUEVO
OUMTTUKVWEVO 1)
YGAQ PEPIKWG
QATTOKOPUPWUEVO
CUNTTUKVWHEVO N
axapouyo: To
MEPIKWG
apudaTwuévo
YG&Aa Tou TrEPIEXEI
Katd Bdpog
TTEPIOCOCOTEPO TOU
1 % ka1 Aiyétepo
ToU 7,5 % Airapd
Kal TTEPICOOTEPO
ToU 20 % OAIKO

3197610118:anx

provenant du 4 and 4,5 % fat provenient &npo utréAsippa
lait, le seul la and not TTPOEPXOUEVO

lait concentré unsweetened latte concentrato yaAa 3197610118:anx
riche en matiére condensed high- | ricco di materia OUUTTUKVWUEVO
grasse, ou lait fat milk partly grassa o latte TTAoUaCI0 0€ AiITTapd
concentré non dehydrated milk | concentrato non N yaha

sucré riche en containing, by zuccherato ricco di | CUUTTUKVWPEVO Un
matiére grasse: weight, not less | materia grassa il axapouyo

le lait than 15 % fat latte parzialmente | AoUoIo o€ AiTTapd:
partiellement and not less disidratato TO MEPIKWG
déshydraté than 26,5 % total | contenente , in apudaTtwpévo
contenant en milk solids. peso, almeno il YAAd TTOU TTEPIEXEI
poids au moins 15 % di materia KaTtd Bapog

15 % de matiére
grasse et 26,5 %
d'extrait sec
total provenant
du lait.

grassa e il 26,5 %
di estratto secco
totale proveniente
dal latte ;

TouAdxioTov 15 %
Nirrapd kai 26,5 %
OAIKO §npod
UTTOAEIM MO
TTPOEPXOHUEVO ATTO
YdAa .




lait concentré
sucré ou lait
entier concentré
sucré: le lait
partiellement
déshydraté
additionné de
saccharose
(sucre mi-blanc,
sucre blanc ou
sucre blanc
raffiné) et
contenant en
poids au moins
8 % de matiére
grasse et 28 %
d'extrait sec
total provenant

sweetened
condensed milk
partly
dehydrated milk
with an
admixture of
sucrose (semi-
white sugar,
sugar or white
sugar or extra
white sugar)
and containing,
by weight, not
less than 8 % fat
and 28 % total
milk solids.
partly
dehydrated milk
with an

latte concentrato
zuccherato e latte
intero concentrato
zuccherato: il latte
parzialmente
disidratato con
aggiunta di
saccarosio (
zucchero
semibianco,
zucchero bianco o
zucchero bianco
raffinato ) e
contenente , in
peso,almenol'8
% di materia
grass

yaAa
OUMTTUKVWEVO
Caxapouxo  yaha
TANPES
OUMTTUKVWHEVO
{axapouyo: To
HEPIKWG
apudaTwuévo
yYdAa , oTO OTTOIO
£€xel TpooTeDEi
Gaxapodn (
nuiAeukn ¢axapn ,
Aeukn Zaxapn n
UTTEPAEUKN
¢axapn n pa@ivé )
KOl TTOU TTEPIEXEI
Karta Bapog
TouAdxioTov 8 %
Airapd kai 28 %

3197610118:anx

admixtur oA
lait écrémé sweetened latte concentrato yaAa 3197610118:anx
concentré sucré: | condensed scremato QATTOKOPUPWUEVO
le lait skimmed milk zuccherato: il latte | cupTTUKVWPEVO
partiellement partly parzialmente {axapouyo: To
déshydraté dehydrated milk | disidratato con HEPIKWG
additionné de with an aggiunta di aQUBATWHEVO
saccharose admixture of saccarosio ( Y&Aa , oTO OTTOIO
(sucre mi-blanc, | sucrose (semi- zucchero £xel1 mpooTeDEi
sucre blanc ou white sugar, semibianco , Caxapadn (

sucre blanc
raffiné) et ne
contenant, en
poids, pas plus
de 1 % de
matiére grasse
et pas moins de
24 % d'extrait

sugar or white
sugar or extra
white sugar)
and containing,
by weight, not
more than 1 %
fat and not less
than 24 % total

zucchero bianco o
zucchero bianco
raffinato ) e
contenente , in
peso , non piu dell
'1 % di materia
grassa e non
meno del 24 % di

gaxapn nuiAeukn ,
gaxapn Agukn )
UTTEPAEUKN
¢axapn A pagivé )
KOl TTOU TTEPIEXEI
Katd Bdpog £éwg 1
% NiTrapd kai
TOoUuAdyioTov 24 %

sec total milk solids. OoAIk6 Enpod
provenant du UTTOAEIJpa
lait partiellement | sweetened latte concentrato YAAQ JEPIKWG 3197610118:anx

écrémé
concentré sucré:
le lait
partiellement
déshydraté
additionné de
saccharose
(sucre mi-blanc,
sucre blanc ou
sucre blanc
raffiné) et
contenant en
poids plus de 1
% et moins de 8
% de matiére
grasse et plus
de 24 % d'extrait
sec tot

condensed partly
skimmed milk
partly
dehydrated milk
with an
admixture of
sucrose (semi-
white sugar,
sugar or white
sugar or extra
white sugar)
and containing
by weight not
less than 1 %
and not more
than 8 % fat and
not less than 24
% total mil

parzialmente
scremato
zuccherato: il latte
parzialmente
disidratato con
aggiunta di
saccarosio (
zucchero
semibianco,
zucchero bianco o
zucchero bianco
raffinato )
contenente, in
peso, piu dell ' 1
% e meno dell ' 8
% di materia
grass

QTTOKOPUPWUEVO
OUUTTUKVWHEVO
{axapouyo: To
HEPIKWG
apudaTwuévo
ydAa , oTO OTTOIO
£xel TTpooTEDEi
Gaxapodn (
gaxapn nuiAeukn ,
gaxapn Aeukn N
UTTEPAEUKN
¢axapn f pagivé )
KOl TTOU TTEPIEXEI
KaTd Bapog
TMEPICCOTEPO TOU
1 % ka1 Aiyétepo
ToU 8 % Mitrapd K




lait en poudre, lait
entier en poudre,
poudre de lait ou
poudre de lait
entier: le lait
déshydraté
contenant, en
poids, au moins
26 % de matiére
grasse

dried whole milk
or whole milk
powder
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 26 % fat.

latte in polvere ,
latte intero in
polvere , polvere di
latte o polvere di
latte intero: il latte
disidratato
contenente, in
peso, almeno il
26 % di materia
grassa

YAAQ €1G KOVIV ,
TIAAPEG YAAQ €1G
KOVIV , KOVIG
YGAQKTOG 1] KOVIG
TTAPOUG YAAAKTOG:
TO AQUSATWHEVO

YAAd TTOU TTEPIEXEI

Katd Bdapog
ToUuAdxioTOV 26 %
NiTrapd .

3197610118:anx

lait écrémé en
poudre ou poudre
de lait écrémé: le
lait déshydraté
contenant, en
poids, au
maximum 1,5 %
de matiére
grasse.

dried skimmed
milk or skimmed-
milk powder:
dehydrated milk
containing, by
weight, not
more than 1,5 %
fat.

latte scremato in
polvere o polvere di
latte scremato: il
latte disidratato
contenente , in
peso , al massimo
1" 1,5 % di materia
grassa

yaAa
QATTOKOPUPWHEVO
€IG KOVIV 1] KOVIG
QTTOKOPUPWHEVOU
YAAQKTOG: TO
AQPUBATWHEVO

YAAdQ TTOU TTEPIEXEI

KaTtd Bapog , kar’

avwrarto 6pio, 1,5

% Nirapa .

3197610118:anx

lait partiellement
écrémé en
poudre ou poudre
de lait
partiellement
écrémé: le lait
déshydraté dont
la teneur en
matiére grasse
est supérieure a
1,5 % et
inférieure a 26 %
en poids.

dried partly
skimmed milk or
partly skimmed-
milk powder
dehydrated milk
with a fat
content not less
than 1,5 % and
not more than
26 % by weight.

latte parzialmente
scremato in polvere
o polvere di latte
parzialmente
scremato: il latte
disidratato il cui
tenore in materia
grassa a
superiore all ' 1,5
% e inferiore al 26
% in peso

YAAQ PEPIKWG
QATTOKOPUPWUEVO
€IG KOVIV 1§ KOVIG
YAOAOQKTOG UEPIKWG
QTTOKOPUPWUEVOU:
TO APUOATWHEVO
Y&Aa Tou oTroiou
N TTEPIEKTIKOTNTA
o€ hirrapd givau
HEYaAUTEPN TOU
1,5 % kau
HIKPOTEPN TOU 26
% kard Bdpog .

3197610118:anx

lait en poudre
riche en matiére
grasse ou poudre
de lait riche en
matiére grasse:
le lait
déshydraté
contenant, en
poids, au moins
42 % de matiére
grasse.

dried high-fat milk
or high-fat milk
powder
dehydrated milk
containing, by
weight, not less
than 42 % fat.

latte in polvere
ricco di materia
grassa o polvere di
latte ricco di
materia grassa: il
latte disidratato
contenente , in
peso , almeno il
42 % di materia
grassa

YGAQ €1 KOVIV ,
TAoUa10 0€ AiITTapd
Il KOVIG YAAAKTOG
TTAoUCIou o€
NiTTapd: To
apudaTwuévo

YG&Aa Tou TrEPIEXEI

Katd Bdapog
TOoUuAdyioTov 42 %
NiTrapd .

3197610118:anx




